HERBSTGENUSS
01. SEPTEMBER - 30. NOVEMBER
Zum Herbst servieren wir Ihnen herzhafte Gerichte.

Freuen Sie sich auf sédmige Kurbiscremesuppe mit

Kerndl und CroGtons, auf Teigtaschen mit feiner
Kurbisfullung, in Butter geschwenkt mit Rucola,
Karbiskernen und Parmesan und auf viele weitere herbst-
liche Gerichte.

WILD AUF WILD
OKTOBER - NOVEMBER

Freuen Sie sich auf regionale Wildgerichte im Herbst.

Wir verwdhnen Sie mit Geschnetzeltem vom heimi-
schen Reh mit Preiselbeersahne und Butterspatzle, mit
Wildpflanzerl auf Pilzragout an Butterspatzle, sowie mit
Hirschbraten in Wacholdersauce mit Kartoffelkroketten,
Preiselbeersahne und Blaukraut.
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GRUNDONNERSTAG

DONNERSTAG, 28. MARZ

GenieBen Sie sie Béarlauchzeit.

Wir verwdhnen Sie mit Barlauchcremestppchen, grinen
Kaspressknodeln auf Blattsalat und vielem mehr...

KARFREITAG_

FREITAG 29. MARZ

Am Karfreitag servieren wir gebackenes Rotbarschfilet mit
Kartoffelsalat, hausgemachten Kaiserschmarrn mit Apfel-
mus und viele weitere Highlights.

OSTERSONNTAG & -MONTAG

SONNTAG, 31. MARZ & MONTAG, 01. APRIL

Freuen Sie sich auf Lammkeule in Thymianjus, Speckboh-
nen und Rosmarinkartoffeln sowie geschmorte Lammhaxe
auf mediterranem GemuUse mit Kartoffelgratin und vielen
weiteren Highlights zur Osterzeit.

*Um Reservierung wird gebeten.

KRIMI-DINNER

FREITAG, 19. APRIL

,Blutbad im Gemeinderat” - Im Rahmen eines packenden
Krimi-Theaters genieBBen Sie ein Drei-Gange-Ment und
schlUpfen in die Rolle des Detektivs.

Reservieren Sie vorab und freuen Sie sich einen spannen-
den Abend voller Nervenkitzel verbunden mit vielen ver-
schiedenen Kdstlichkeiten!

SPARGELZEIT

23. APRIL - 16. JUNI

Endlich wieder Spargelzeit!

Von April bis Mitte Juni durfen Sie sich auf viele Spargel-
gerichte freuen. Von Stangenspargel mit Schnitzel Wie-
ner Art mit Kartoffel und Sauce Hollandaise, bis hin zum
klassischen SpargelcremesUppchen und vielen weiteren
Klassikern. Wir verwdhnen Sie mit Gerichten rund um
das deutsche Konigsgemuse.

FRISCHE BAYERISCHE PFIFFERLINGE

AB 20. JUNI

Wir verwdhnen Sie mit frischen Pfifferlingen in Krauter-
rahm mit hausgemachten Semmelknddeln, gebratenem
Schweinertickensteak mit Waldpilzragout und Spatzle.

KIRCHWEIHSONNTAG

SONNTAG, 15. OKTOBER

Am Kirchweihsonntag gibt es ofenfrische Enten mit
Kartoffelknddeln und Blaukraut.



